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MUSEQ = PUERTO




¢Como hacer circular recetas que a lo
largo de su historia recopil6 el Museo del
Puerto de Ing. White? ¢Como volverlas a
mirar, socializar, trasmitir amplificadas?

Con esta pregunta, en 2016 invitamos a
alumnas, alumnos y docentes de la Escuela de
Artes Visuales de Bahia Blanca a versionar
recetas dibujando en pequeno formato, para
que den vueltas desde la Cocina del museo al

mundo en una publicacion objeto que cruce
saberes culinarios con todo lo que contiene
un lapiz.

Este compilado especial 2020 contiene
recetas trasmitidas por pescadores, cocineras
barriales, embarcados, madres de pescadores

y cocineros de antiguas cantinas de Ing.

White que forman parte de la historia del
puerto. Recetas que piden a gritos ser leidas,
cocinadas, reinterpretadas, especialmente en

estos dias de quedarse en casa.




Receta versionada por: Leandro Villegas
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Receta versionada por: Antonela Gomez







Albondigas de pescado para 4 personas

Transmitida por: Humberto Spdsito
Fecha: MP 1996

Ubicacion: sala cocina, mueble naranja,
Secclon recetas de pescado

Preparacion:

&e puea en eruds ef pescado. e le agrega al
peacado ef qjo y ef pergl peads, ef quess, lo. sol
y%pwnmﬂh@gu% %&prm%@ fueves
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Receta versionada por: Cinthia Danckert
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Receta versionada por: Araceli Sosa / Ricardo Green




PANGULGUERES
DE CAMARONES
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Receta versionada por: Matias Alejandro Caro




RECETARIO

ILUSTRADO




PASO A PASO

Se pasan los calama-
retes por la harina
salpimentada y se
frien en aceite bien
caliente. Servir con
rodajas de limén.

NOTA: Los calama-
retes a diferencia de
los calamares no se
cortan en rodajas

para freir porque
son muy chicos.



VORRONES PAgg

PASO A PASO

Hervir el pescado
(el que uno
guste), dejarlo
enfriar y desmenu-
zarlo. A parte de
hervir las papas
cortadas en dados
y las zanahorias.
Cuando esten
listas y frias
mezclar con el
pescado y la
mayonesa.




Receta versionada por: Mailén Polak Rios
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DE INGENIERO WHITE

Cultura
enCasa




